Ukol:

SACHARIDY

Dukaz sacharida.

Pomicky:

Postup:

Zkumavky, pipety, vodni lazen, dvé porcelanové misky.

Molischovo ¢inidlo, roztok thymolu v ethanolu, w = 5%,

kyselina sirova (H,SO,), w = 40%, kyselina chlorovodikova (HCI), w = 36%,
kyselina dusi¢na (HNO,), w = 45%, roztok chromanu draselné¢ho, w = 5%,
roztoky D-gluko6zy, D-fruktozy, sachardzy, laktozy, w = 1%,

Skrobovy maz, Fehlingliv roztok I + I, Selivanovo ¢inidlo, Tollensovo ¢inidlo,
roztok jodu (I,), moCovina, celuldza (filtra¢ni papir), jable¢na St'ava.

Diukaz pritomnosti sacharidi ve vzorku

a)

b)

Reakce Molischova

Pripravte Ctyfi zkumavky se vzorky sacharidii v pofadi: roztok D-glukézy, roztok
sachardzy, skrobovy maz (po 3 cm?) a celuloza (kousky filtraéniho papiru). Ke kazdému
vzorku pridejte Molischovo cinidlo (3 kapky) a smés opatrné podvrstvéte kyselinou
sirovou (2 cm?). Na rozhrani vrstev se utvofi fialovy prouzek.

Thymolova reakce

Ptipravte si tytéz vzorky sacharida jako v pokusu a). Tentokrat ptidejte ke kazdému vzorku
ethanolovy roztok thymolu (3 kapky) a kyselinu chlorovodikovou (10 cm?®). Vzorky
zahtivejte pét minut ve vrouci vodni l4zni. Objevi se karminov¢ ¢ervené zbarveni.
RozliSeni monosacharida a disacharidti od polysacharidf nitrochromovou reakci
Ptipravte si tfi zkumavky se vzorky sacharidi — roztokem D-glukdzy, roztokem sacharozy
a Skrobovym mazem (po 2 cm?). Ke kazdému vzorku pfidejte opatrné kyselinu dusi¢nou
(3 cm®) a roztok chromanu draselného (5 kapek). Po promichani se jen u D-glukozy a
sachardzy objevi modré zbarveni. Skrob dava negativni reakci.

Odlisné reakce D-fruktézy a D-glukozy

Pripravte si tfi zkumavky s roztoky D-glukdzy, D-fruktézy a sachardzy (po 1 cm?). Do
roztoku sachar6zy pridejte Selivanovo ¢inidlo (4 cm®). Zkumavky zahiivejte ve vrouci
vodni 1azni a méize Cas, za ktery se jednotlivé reakéni smési zbarvi Cervené. Nejrychleji
reaguje D-fruktdza, potom sachardza, nejpomaleji D-glukdza.

Do kazdé ze dvou porcelanovych misek odvazte mocovinu (0,5g) a ptidejte kyselinu
chlorovodikovou (6 kapek). Do prvni misky pfidejte 2 kapky roztoku D-gluk6zy a do druhé
2 kapky roztoku D-fruktézy. Reakéni smési promichejte, aby se mocovina rozpustila, a
zahtivejte je 15 minut na vrouci vodni 1azni. Reakéni smés s D-gluk6zou se zbarvi Cervené,
s D-fruktézou zelenomodie.

Oxidac¢né-redukcéni reakce sacharidu

a) Do péti o¢islovanych zkumavek nalijte roztoky sacharidt (po 2 cm?) v poradi:
D-glukéza, D-fruktoza, sachardza, laktoza, jable¢na Stava. Do kazdého roztoku
sacharidu ptidejte pridejte Fehlingovo ¢inidlo (4 cm?), které piipravite tésné pred




pouzitim smichanim Fehlingova roztoku I (2 cm?) a Fehlingova roztoku II (2 cm?).

Vsechny zkumavky zahtivejte 3 minuty ve vrouci vodni 1azni a pozorujte, které sacharidy
reaguji za vzniku hnédocCervené srazeniny (Cu,O).
b) Opét si piipravte vzorky sacharidi jako v predchozim pokusu. K jednotlivym vzorkiim

ptidejte Cerstvé pripravené Tollensovo ¢inidlo (2 cm?). VSechny zkumavky zahtivejte
3 minuty v taplé vodni 14zni a pozorujte vznik stiibrného zrcatka v jednotlivych

zkumavkach.

Vysledky obou pokust zapiste do tabulky. Pozitivni vysledky zapisujte ,,+ negativni ,,—

Zavér:

Cinidlo D-glukoza D-frukt6za sachar6za

laktoza

jablec¢na stava

Fehlingovo

Tollensovo

1. Vysvétlete, pro¢ reakce sachardzy se Selivanovym ¢inidlem probiha rychleji nez reakce
D-glukozy. Uvazujte i pfitomnost kyseliny chlorovodikové v reakéni smési v ptipadé

sachar6zy.

2. Pro¢ jsou reakce D-fruktdzy a sachardzy s Fehlingovym a Tollensovym ¢inidlem
rozdilné?Myslite, Ze v jablecné §tave jsou i jiné latky s redukénimi G€inky? Pokud ano,

které?




